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OKIEM INZYNIERA

Ocena ryzyka i produkt
ubezpieczeniowy w branzy spozywczej

" f

rzemyst spozywczy ma tak-
Ze duzy potencjal dla ubez-
pieczycieli, o ile zawczasu

zostanie odpowiednio ograniczo-
ne ryzyko.

Zagrozenia pozarowe

Materiaty, z ktorych budowa-
ne sq zaklady przemystu spozyw-
czego, kwalifikowane sa przez
ubezpieczycieli jako materialy
palne. Wynika to z faktu, ze
W przewazajacej czesci zbudowa-
ne sa z plyt warstwowych z twar-
dym wypelnieniem typu styro-
pian, pianka PUR lub PIR.

Wypehienie plyt z niepalnej
welny mineralnej, z uwagi
na mozliwos¢ rozwoju drobno-
ustrojow, jest stosowane rzadko
i wylacznie w pomieszczeniach
o dodatniej temperaturze.

Kolejnym utrudnieniem jest
wielkos¢ stref pozarowych. Zakla-
dy przemystu spozywczego stano-
wia z reguly wielkopowierzchnio-
we przestrzenie, na ktorych ze
wzgledéw sanitarnych oraz tech-
nologicznych trudno wydzieli¢
strefy pozarowe.

Przemyst niskich temperatur

Przemyst spozywczy to réw-
niez przemyst ,niskich tempera-
tur”, co wiaze sie z dodatkowymi
ryzykami wynikajacymi z eksplo-
atacji maszynowni chlodni-
czych. W duzych zaktadach sa to
glownie instalacje, w ktorych
czynnikiem chlodniczym jest
bardzo niebezpieczny amoniak.
W mniejszych - wykorzystywane
sa pochodne freonow.

Maszynownie chlodnicze po-
winny by¢ zatem wydzielone oraz
odpowiednio nadzorowane po-
przez detekcje wycieku czynnika
chlodniczego, ktory w niesprzyja-
jacych okolicznosciach moze two-
rzy¢ zZ powietrzem mieszanine wy-
buchowa. Z tego powodu dla ta-
kich instalacji zalecamy wentyla-
cje awaryjna uruchamiang auto-
matycznie systemem detekcji
w przypadku wykrycia wycieku.

Sektor spozywczy jest jedng z najwazniejszych i najszybciej rosngcych gatezi polskiej gospodarki.
W 2021 r. stanowit prawie 19% produkcji przemystowej sprzedanej (wedtug GUS). Specyfika
przemystu spozywczego, a wiec zagrozenia sanitarne, podziat na strefy czyste i brudne, koniecznosé¢
utrzymywania niskich temperatur, przetwarzanie termiczne czy zwarta zabudowa to wyzwanie
dla inzynierow oceny ryzyka.

Podwieszane sufity
i poddasza

Koniecznos$¢ utrzymywania
niskich temperatur sprawia, ze
przestrzenie wymagajace chlo-
dzenia sgq ograniczane kubatu-
rowo do niezbednych rozmia-
row. To powoduje, ze w wigk-
szo$ci zakladow znajduja sie
podwieszane sufity zmniejsza-
jace objetoS¢ pomieszczen
i tworzace poddasza techniczne
migdzy dachem a podwiesza-
nym sufitem.

Wykorzystywane sa one
do celow technicznych, umiesz-
cza sie na nich wiele urzadzen;
rozdzielni elektrycznych, central
wentylacyjnych czy tez pomp
prézniowych i innych instalacji.
Takie oprzyrzadowanie moze
by¢ zrodlem awarii prowadzacej
do powstania pozaru.

Ponadto poddasza sa po-
mieszczeniami o ograniczonym
dozorze, co w przypadku uszko-
dzenia instalacji utrudnia bez-
zwloczne dzialanie i moze do-
prowadzi¢ do powstania pozaru.
Dlatego bardzo wazne sa tech-
niczne srodki wczesnego wykry-

rowanie oraz monitorowanie
pomieszczen technicznych,
w ktorych umieszczone sg nie-
zbedne dla procesu produkcyj-
nego instalacje.

Dlatego podczas audytéw
zwracamy szczegolng uwage
na wydzielenia pozarowe po-
mieszczen technicznych o wy-

mowizyjnych, ktére pozwalaja
zdiagnozowac¢ nieprawidlowosci,
zanim zaczna stwarza¢ zagroze-
nie pozarowe.

Magazyny wysokiego
sktadowania

Przedmiotem szczegdlnej
uwagi inzynierow PZU sg ma-

Branza spozywcza moze by¢ bardzo
atrakcyjna dla ubezpieczycieli pod
warunkiem realizacji podstawowych
zasad bezpieczenstwa.

sokim ryzyku awarii lub poza-
ru, takich jak: maszynownie
chlodnicze, sprezarkownie, ko-
ttownie, pomieszczenia trans-
formatorow, magazyny opako-
wan i przypraw, rozdzielnie
elektryczne, wedzarnie oraz
smazalnie.

Instalacje elektryczne

Pomieszczenia, w ktorych re-
alizowane sa procesy produk-
cyjne, codziennie myte sa woda
pod wysokim ciSnieniem, co

Przedmiotem szczegolnej uwagi
inzynierow PZU sa magazyny
wysokiego sktadowania.

Taki sposob przechowywania

jest pozadany z punktu widzenia
logistyki, jednakze w przypadku
zainicjowania pozaru nalezy liczy¢
sie ze szkoda znacznych rozmiarow.

wania gléwnego zagrozenia, ja-
kim jest ogien. Rekomendowa-
nym zabezpieczeniem jest sys-
tem detekcji pozaru oraz moni-
toring kamerami telewizji prze-
mystowej, a w przypadku rozbu-
dowanych poddaszy - kamera
termowizyjna.

Pomieszczenia
specjalistyczne

W zaleznos$ci od profilu
produkcyjnego zaktadu docho-
dza dodatkowe czynniki maja-
ce wplyw na ocene ryzyka. Du-
zy udzial w branzy spozywczej
ma ogolnie pojety przemyst
przetworstwa miesnego, ktory
generuje wysokie ryzyko wyni-
kajace z procesow technolo-
gicznych. Istotne dla oceny
ryzyka jest wlasciwe odsepa-

moze doprowadzi¢ do degrada-
cji instalacji elektrycznych.
Przewody elektryczne przepro-
wadzane sg przez $ciany wyko-
nane 2z plyty warstwowej
i w przypadku braku zabezpie-
czen przed mechanicznym
uszkodzeniem o krawedzie bla-
chy moze dojs¢ do przetarcia,
zwarcia, a w konsekwencji po-
zaru. Dlatego jakos¢ instalacji
oraz jej odpornos$¢ na wilgo¢
(odpowiednie IP) jest nie-
zZmiernie istotna.

Bardzo wazne sg tez technicz-
ne zabezpieczenia instalacji
W postaci wylacznikow roznico-
wopradowych, przepieciowych
oraz przeciazeniowych. Obecnie
standardem sa prewencyjne,
okresowe badania instalacji elek-
trycznych za pomocg kamer ter-

gazyny wysokiego sktadowania.
Taki sposob przechowywania
jest pozadany z punktu widze-
nia logistyki, jednakze w przy-
padku zainicjowania pozaru
nalezy liczy¢ si¢ ze szkoda
znacznych rozmiarow. Srodki
obrotowe w palnych opakowa-
niach ustawione do wysokosci
kilkunastu metréw sa idealnym
srodowiskiem do rozprzestrze-
niania si¢ pozaru.

Wysokie sktadowanie wyma-
ga tez specjalistycznego trans-
portu w postaci wozkow widto-
wych. Sg one zasilane energia
elektryczna z akumulatoréw
i musza by¢ codziennie lado-
wane. Stanowiska tadowania
umieszczane sg w halach ma-
gazynowych. Bardzo wazne
jest odpowiednie odseparowa-
nie takich stanowisk od rega-
16w, na ktorych skladowane sg
wyroby w palnych opakowa-
niach, oraz wlasciwe zabezpie-
czenie tych stanowisk. Pod-
czas tadowania uwalnia si¢ wo-
dor, ktéry stanowi zagrozenie
wybuchowe.

QOd kilku lat na rynku funkcjo-
nuja aspiracyjne systemy detek-
cji pozaru, ktore skutecznie za-
bezpieczaja magazyny wysokie-

Program Ryzyko PRO

go sktadowania niskich tempera-
tur. Jednakze rekomendowanym
zabezpieczeniem sg automatycz-
ne instalacje gasnicze.

Zarzadzanie ryzykiem
majatkowym

Branza spozywcza mimo wy-
mienionych powyzej zagrozen
moze by¢ bardzo atrakcyjna dla
ubezpieczycieli pod warunkiem
realizacji podstawowych zasad
bezpieczenstwa. Pomieszczenia
techniczne o ograniczonym do-
zorze powinny by¢ odpowiednio
odseparowane oraz nadzorowa-
ne, a procesy o wysokim zagro-
Zeniu pozarowym zabezpieczone
systemami wykrywania i gasze-
nia pozaru.

PZU wspiera klientow w pro-
cesie zarzadzania ryzykiem
w branzy spozywczej na kilku
poziomach. Przede wszystkim
oferujemy doradztwo w inzynie-
ryjnym zarzadzaniu ryzykiem
majatkowym. Realizujemy au-
dyty ryzyka na potrzeby ubez-
pieczenia. Inzynierowie oceny
ryzyka przygotowuja rekomen-
dacje i proponuja konkretne
rozwiazania, ktére ograniczajq
zagrozenie. Jestesmy roéwniez
wsparciem dla przedsiebiorcow
i inwestorow.

Tomasz Dolata
koordynator

ds. inzynieryjnej
oceny ryzyka

Wiecej informacji
dostepnych jest na stronach
pzu.pl/korpo
pzu.pl/ryzykopro

Nasi klienci moga skorzysta¢ z programu prewencyjnego
Ryzyko PRO, ktéry bazuje na autorskim systemie
opracowanym przez PZU LAB. Stuzy on do biezacego

monitorowania  stanu

bezpieczenstwa w

zaktadach

przemystowych. W ramach instalacji PZU LAB Enterprise
Safety Tools identyfikujemy miejsca szczegolnie narazone
na szkode, a wiec istotne z perspektywy ryzyka. W ten sposob
realnie wptywamy na poprawe bezpieczenstwa i ograniczenie

skutkow  niepozadanych

zdarzen.

Ogromng  zaletg

Ryzyko PRO jest wykorzystanie inteligentnych czujnikow
czy kamer termowizyjnych, dzieki kiorym mozliwe jest ciggte
i zdalne wykrywanie zagrozen. Wszystkie odczyty i analizy
podane sg w prostej formie na tablecie.



